
Cépages : 90 % Pinot Noir et 10% Chardonnay 

Vieillissement : 4 années 

Dosage : brut - 12 g/l

Robe : authentique du Pinot Noir, orangée rouge clair.

Nez : notes de fruits rouges gourmands, la griotte, la mûre, et 

une touche de caramel.

Bouche : attaque d’une belle vivacité, pleine de légèreté, des 

bulles fines; un caractère charnu, porté par des fruits rouges, 

dont la framboise, et une note de fleurs blanches.

Finale : de subtiles notes épicées et florales persistent sur un 

ensemble crémeux.
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