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MAISON FONDEE EN 1847

CHAMPAGNE
PHILIPPE FOURRIER

B AROVILLE

Prnot Doir - Nillssime 20183

Ampleur et Structure
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Cépage : 100 % Pinot Noir
Vieillissement : 7 années

CHAMPAGNI

Dosage : brut - 8 g/l

Robe : jaune soutenu avec des reflets or, limpide et brillante, de
tres fines bulles.

Nez : séduisant, révelant des notes de viennoiseries, de miel avec
une évolution vers la compotée de fruits exotiques, la mangue,
l'ananas.

Bouche : une attaque riche et opulente, évoluant sur des notes
de compote de pomme, de fruits secs, la noix, une pointe de
cerise.

Finale : révelant un trait de fraicheur, légerement mentholée,

des notes de pate d'amande, avec une agréable longueur.
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