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Cépage : 100% Chardonnay - Vendange 2014

Vinifiée uniqguement a partir de tétes de cuvées en sélection
parcellaire

Vieillissement : 5 ans sur lies - 8 mois en fdt de chéne

Dosage : extra-brut - 6 g/l
Bouche : attaque vive et fraiche avec l'expression de notes

INTIMISTE

citronnées, le pamplemousse et l'ananas.
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CHAMPAGNE Philippe FOURRIER
39, rue de Bar-sur-Aube 10200 BAROVILLE - COTE DES BAR
Tél. : 03 25 27 13 44 - Email : contactldchampagne-fourrier.fr
www.champagne-fourrier.com



