
Cépage : 100% Chardonnay - Vendange 2014

Vinifiée uniquement à partir de têtes de cuvées en sélection 

parcellaire

Vieillissement : 5 ans sur lies - 8 mois en fût de chêne

Dosage : extra-brut - 6 g/l

Bouche : attaque vive et fraîche avec l’expression de notes 

citronnées, le pamplemousse et l’ananas.
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