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Ratafia Rouge
Douceur et Onctuosité

Apéritif - 100% Pinot Noir avec macération pelliculaire

Vieillissement : 3 années au minimum en f(t de chéne

Issu de modt de raisin Pinot Noir en macération, auquel est additionné

de la Fine de Champagne.

Une bouche toute en douceur et onctuosité, révele de délicats
aromes de fruits rouges (cassis, griotte, mare).
La finale est d’'une exceptionnelle longueur et remarquablement

équilibrée.

Se déguste frais en apéritif, peut acompagner vos cocktails,

et vos desserts fruités.
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